
２０２６年１０月２１日

２０２６年１１月１８日（水）オープン

洋菓子メーカー、モロゾフ株式会社（神戸市東灘区）は、２０２６年１１月１８日（水）阪神梅田本店にて、“キャラメル”をテーマにした

新ブランド「キャラメリオン」をオープンします。 “きらきら とろける キャラメル”の味やビジュアルにこだわったスイーツを、

大阪を代表する“新たな大阪名物”としてお届けします。

■店舗概要 

店 名 ：キャラメリオン 阪神梅田本店

住 所 ： 〒５３０-８２２４

大阪府大阪市北区梅田１-１３-１３

地下１階

営業時間： １０：００～２０：００

きらきら とろける 癒しのキャラメルスイーツ “キャラメリオン”

阪神梅田本店に全国初出店

きらきら、とろける。癒しのキャラメルスイーツ

キャラメリオン

NEWブランド

小さな星一つひとつが輝く星明かり。

星明かりに癒されるように

キャラメルスイーツで心がとろけるような癒しの時間を。

きらめくたてがみのライオン・キャラメリオンが

甘く香ばしいひとときへ誘います。

※店舗イメージ

〈商品ラインナップ〉

NEWS RELEASE

香ばしく焼き上げたサブレで、とろけるキャラメルをサンド。
バターが香るサブレと、とろける濃厚なキャラメルの絶妙な組合せをお楽しみください。

キャラメリオン（きらきらとろけるキャラメルサンド）

価格：３,２４０円/１２個入（本体価格：３,０００円）
価格：２,１６０円/８個入（本体価格：２,０００円）
価格：１,０８０円/４個入（本体価格：１,０００円）

とろけるキャラメルが主役。
きらめくたてがみのような お店のスペシャリテ。

バターが香るサブレ

とろける濃厚なキャラメル



星のように琥珀色に輝く、じっくり厚焼き、キャラメルバターガレット。

キャラメルアンバーガレット（琥珀色のキャラメルガレット）

＊問い合わせ先＊
モロゾフ株式会社 人事総務部 広報担当 岩崎・荻野

〒658-0033 兵庫県神戸市東灘区向洋町西五丁目3番地 電話：078-822-5010

キャラメルフォンダンガトー（フィグ） （星明かりにとろけるキャラメルガトー）

輝く小さな星をあしらった、きらきらとろけるプチガトー。

価格：９７２円/５個入（本体価格：９００円）

価格：２,１６０円/１１個入（本体価格：２,０００円）価格：５,４００円/２４個入（本体価格：５,０００円）

価格：１,０８０円/４個入（本体価格：１,０００円）

きらきらとろけるキャラメルスイーツの魅力を詰め込んだ１箱。さまざまなキャラメルスイーツを贅沢にアソートしました。キャラメリオンアソートメント

価格：１,７２８円/１２個入（本体価格：１,６００円）
価格：８６４円/６個入（本体価格：８００円）

香ばしいパイ生地とキャラメルが相まって生まれた、ザクザク食感とバターの余韻。
キャラメルをまとった、贅沢パイ。

キャラメルリッチパイ（輝くキャラメルをまとったパイ）

価格：３,２４０円/１６個入（本体価格：３,０００円）

コクのあるキャラメルとバターが香る厚焼きのガレットブルトンヌ。
ほのかに塩味をきかせ、コクが引き立つ贅沢な味わいに。
サクサク、ほろほろとした食感もお楽しみください。

厚みのあるパイ生地にキャラメルをたっぷりとのせて焼き上げました。
キャラメルと厚焼きのパイがあわさり、ザクザクとした食感に。

季節の素材を混ぜ込んだガトーの上に、とろっとやわらかいキャラメルフォンダンをトッピング。
秋冬は「いちじく」の味わいが登場。
フルーティでプチプチとした食感のガトーに、濃厚な甘さのキャラメルを合わせ、リッチに仕立てました。

季節のガトー

キャラメルフォンダン

・キャラメリオン
・キャラメルアンバーガレット
・キャラメルリッチパイ
・キャラメルフォンダンガトー（フィグ）

６個
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６個
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・キャラメリオン
・キャラメルアンバーガレット
・キャラメルリッチパイ

４個
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・キャラメリオン
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季節限定

キャラメル エスプレッソプリン

（リッチなキャラメルとエスプレッソのプリン）

価格：１,０８０円/２個入（本体価格：１,０００円）

キャラメル メルティーケーキ

（とろけるキャラメルとラズベリーのケーキ）

価格：１,０８０円/２個入（本体価格：１,０００円）
たてがみ型のサブレの上に、スポンジケーキと甘酸っぱい
ラズベリーソース、ほろ苦いアーモンドキャラメリゼを
重ねました。クレームシャンティとキャラメルソースで
仕上げた、見た目にもきらきらとろける生ガトー。

キャラメルプリンと塩キャラメルグラサージュを重ね、
ほろ苦いエスプレッソソースを合わせました。

ミルキーなクレームシャンティを乗せ、コクとリッチ感をプラス。
きらきらとろける、贅沢キャラメルプリン。

たっぷりのキャラメル

バターリッチな厚焼きパイ

星のように輝く金粉
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