
２０２６年１０月２０日
NEWS RELEASE

販売場所：そごう広島店  地下1階 中央エスカレーター横特設会場

販売期間：１０月２７日（火）～１１月２日（月） 

洋菓子メーカー、モロゾフ株式会社（神戸市東灘区）は、そごう広島店にて「モロゾフフェア」を開催いたします。木枠で焼いた、ふわふわ食感の

チーズケーキ「メルティスフレ」、カスタードプリンとチーズケーキをかけ合わせたガラスカップ入りスイーツ「プリンとチーズケーキ」、まるでケーキを

ひとくち食べるような贅沢を味わうサブレ「サブレオショコラ」。モロゾフのこだわりが詰まったスイーツが、お家でのひとときを彩ります。

メルティスフレ
あたたかいミルクの中で小麦粉やチーズを溶かしながら生地を仕込み、

なめらかな口どけに仕上げました。丁寧に泡立てた生地を、

きめ細やかな泡がつぶれないように優しく木枠へ流し込み、

じっくり１時間半かけて蒸し焼きにしました。ふわふわ、しっとり食感を

追い求めて、じっくりと熱が伝わるホオノキの木枠で焼き上げた

メルティスフレをお楽しみください。

＊問い合わせ先＊
モロゾフ株式会社 人事総務部 広報担当 岩崎・荻野

〒658-0033 兵庫県神戸市東灘区向洋町西五丁目3番地 電話：078-822-5010

※店頭で１つずつ焼印をつけております。

プリンとチーズケーキ サブレオショコラ

洋菓子メーカー モロゾフ

そごう広島店にて「モロゾフフェア」開催

１/２ ＣＵＴ 約Ｌ１５０×Ｗ１１０×Ｈ５０（ｍｍ）

価格：１,４０４円（本体価格：１,３００円）

１/３ ＣＵＴ 約Ｌ１５０×Ｗ７５×Ｈ５０（ｍｍ）

価格：９７２円（本体価格：９００円）

１/６ ＣＵＴ 約Ｌ７５×Ｗ７５×Ｈ５０（ｍｍ）

価格：５４０円（本体価格：５００円）

卵リッチなカスタードプリンに、北海道産のクリームチーズと

マスカルポーネチーズを使用したとろけるような食感の

チーズケーキを重ねました。食べ進めていくほどにプリンと

チーズケーキが絡み合い、カラメルソースの苦みがいい

アクセントに。プリンとチーズケーキにこだわり続けたモロゾフから

新しいカタチをご提案いたします。

価格：５１９円（本体価格：４８０円） 価格：６４８円（本体価格：６００円）/３個入～

ひとくち食べると、とろけて生まれる一体感。

チョコレート、ほろっと食感のサブレ、とろけるソースが

混ざり合うことで生まれる一体感と、儚いくちどけ。

３つのバランスとくちどけを追求し、よりリッチに生まれ変わった

サブレオショコラをお楽しみください。

※最終日は１９時終了

〈催事限定商品〉

サブレオショコラ プレミアム

ショコラノワゼット

価格：１,９４４円（本体価格：１,８００円）/５個入
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