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９５ｔｈクリームカスタードプリン

販売期間：６月１日（月）～７月３１日（金）

取扱店舗：全国の洋生菓子販売店舗

※一部店舗でお取扱いがない場合や販売期間が異なる場合がございます。

税込価格：４３２円（本体価格：４００円）

モロゾフの看板商品「カスタードプリン」にミルク感のある

クリームシャンティを絞りました。ぷるんとした食感の

モロゾフ一番人気のカスタードプリンと、口どけなめらかな

クリームシャンティを合わせることで、お互いを引き立て合う

まるでデザートプレートのような仕立てをガラス容器で

ご用意いたしました。

やさしい甘さのクリームシャンティ、たまごの風味豊かな

カスタードプリン、コクのあるカラメルソースの

三位一体のおいしさをお楽しみください。

創立９５周年記念商品

「９５ｔｈクリームカスタードプリン」新発売

洋菓子メーカー モロゾフ

洋菓子メーカー、モロゾフ株式会社（神戸市東灘区）は、２０２６年に創立９５周年を迎えます。長年のご愛顧への感謝を
込め、ロングセラーであるカスタードプリンにクリームシャンティを絞った「９５ｔｈクリームカスタードプリン」を新発売いたします。
洗練された佇まいが上品さを際立たせる記念商品ならではの特別な味わいを、これまでの感謝とともにお届けいたします。

２０２６年 モロゾフ株式会社は創立９５周年を迎えます。
１９３１年８月、モロゾフは神戸トアロードのチョコレートショップからスタートしました。

いつの時代も本物を求め「おいしさ」にこだわり続けてきたモロゾフ。

これからもスイーツを通じて人と人との心をつなぎともに笑顔で満たされる時間をお届けします。
▲創立当時の社屋

モロゾフのカスタードプリン
カスタードプリンが誕生したのは１９６２年。東京銀座にほど近いモロゾフのカフェで、当時の従業員が

オリジナルメニューとして陶器の器に入れて1日数十個ずつ焼いたのがはじまりです。

厳選された牛乳、卵、砂糖、バニラ香料で作られるカスタードプリン。

味覚や容器などは時代に合わせて少しずつ改良を重ねながらも、シンプルな材料と、どなたでも安心して

お召し上がりいただける品質はそのままに、「進化しながらも変わらない味」を現在まで守り続けています。

上層：ミルキーなクリームシャンティ

中層：カスタードプリン

下層：コクのあるカラメルソース
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