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洋菓子メーカー、モロゾフ株式会社（神戸市東灘区）より、店頭仕立ての「窯だしフィナンシェ」を小倉井筒屋にて新発売します。

濃厚なバターと香り高いアーモンドが織りなす奥深い味わいを、焼き立てならではのおいしさとともにお楽しみください。

小倉井筒屋限定

焼きたての「窯だしフィナンシェ」新発売

販売場所：小倉井筒屋 モロゾフ（焼き菓子マルシェ）

販売期間：２０２５年１０月１０日（金）～１０月２２日（水）

＊問い合わせ先＊
モロゾフ株式会社 人事総務部 広報担当 大谷・荻野

〒658-0033 兵庫県神戸市東灘区向洋町西五丁目3番地 電話：078-822-5010

贅沢に薫るノルマンディー産発酵バターと、

香り高く、深い味わいが特徴のスペイン産

アーモンドプードル。

素材本来の豊かな風味を最大限に活かした、

店頭仕立ての焼き立てフィナンシェです。

窯だしフィナンシェ

価格：２１６円（本体価格：２００円）

洋菓子メーカー モロゾフ

■店舗概要

店名：小倉井筒屋

モロゾフ（焼き菓子マルシェ）

住所：〒８０２－８５１１

福岡県北九州市小倉北区船場町１－１ 

本館地階 美・食館

営業時間：１０：００－１９：００

焼き菓子マルシェ

「選ぶ楽しさ」「贈る楽しさ」「味わう楽しさ」を

コンセプトにした店頭仕立てのクッキーや

サブレなどを扱うブランドです。

アーモンドやチョコレートチップクッキー、

シュガーパイなどをお楽しみいただけます。

フランスの伝統が息づく、Flechard（フレチャード）社の

発酵バターは、フランスでも有数の酪農地帯である

ノルマンディー地方で、１９４６年の創業以来、家族経営で

受け継がれてきた伝統的な製法で作られています。

地中海性気候に育まれ、脂肪分が高く深い味わいのスペイン産の

アーモンド ペンタ種はマルコナ種に代わる新品種です。

～素材へのこだわり～

NEW

バター

アーモンド

“外はカリッと、中はしっとり”
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