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５５ｔｈチーズケーキ（復刻クラシック）

販売期間：８月１日（木）～８月１５日（木）

取扱店舗：全国の洋生菓子販売店舗 ※一部店舗でお取扱いがない場合がございます。

価格：１,２９６円（本体価格：１,２００円）

ミルクの風味豊かなデンマーク産クリームチーズに、たっぷりの牛乳を加えてマイルドに
焼き上げました。また、風味豊かなレモン果汁を使用することで生まれるやさしいレモンの
香りと、丹念に焼き上げた香ばしいビスケット生地が、デンマーククリームチーズの味を
より一層際立たせます。
発売当初の味わいを彷彿とさせる配合とやさしいレモンの味わいが絶妙な「懐かしくも
新しいおいしさ」を、お楽しみください。

懐かしく、まろやかな味わいのチーズケーキが登場

モロゾフ クリームチーズケーキ発売５５周年記念商品 第３弾

モロゾフ株式会社（神戸市東灘区）の人気商品、クリームチーズケーキが今年で発売５５周年を迎えます。
その記念商品の第３弾として、発売当初の味わいを彷彿とさせるまろやかな味わいのチーズケーキを全国で発売いたします。

期間
限定

１９６９年発売
モロゾフの「クリームチーズケーキ」

発売開始の１９６９年当時は、チーズケーキが現在のように
一般的ではありませんでした。１９７０年代、雑誌などでチーズ
ケーキが注目されるようになると、ブームが到来し、モロゾフの
クリームチーズケーキはその先駆けとしてご好評をいただきました。
発売以来、厳選したデンマーク産の上質なクリームチーズに
こだわってきました。乳の風味が豊かで、コクがあり、きめの細かい、
おいしさがぎゅっと詰まったしっかりとした食感に仕上げています。

復刻カスタードプリン
価格：３５７円（本体価格：３３０円）

卵、牛乳、砂糖にカラメルソースという基本原料に
こだわり、丹念に焼き上げたモロゾフのカスタード
プリン。発売当時は、砂糖を上白糖（現在はグラ
ニュー糖を使用）を使っていたため、甘みに
奥行きのあるものでした。

販売期間：８月１日（木）～８月３１日（土）
こちらもおすすめ！

※今では砂糖といえば、グラニュー糖ですが、
当時は上白糖も利用されていました。
この甘さに、ちょっとほろ苦いカラ
メルソースをほどこした
復刻カスタードプリンです。
「懐かしくも新しいおいしさ」を、
お楽しみください。
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