
２０２３年１０月１８日NEWS RELEASE

洋菓子メーカー、モロゾフ株式会社（神戸市東灘区）より、カスタードの奥深い魅力を楽しむブランド「ＣＵＳＴＡ（カスタ）」が

伊勢丹新宿店に期間限定でオープンします。自分へのご褒美から大切な人への贈り物まで。

カスタードプリンの発売以来、モロゾフがこだわり続けてきた“カスタード”の新たな魅力をお届けします。

ＣＵＳＴＡ（カスタ）
カスタード。その奥深い世界へ。

「ＣＵＳＴＡ（カスタ）」は素材と製法に

こだわった“カスタードスイーツ”専門店です。

シンプルなだけに、素材の良さや職人の技術が

ダイレクトに現れる“カスタード”。

そのおいしさを決める大事な素材の“たまご”や、

長年培った伝統の技術・レシピにこだわり、

新体験のカスタードスイーツが誕生しました。

モロゾフ人気のカスタードプリンが誕生して約６０年。

こだわり続けてきた“カスタード”の新たな魅力が

あふれるスイーツをお楽しみください。

販売場所：伊勢丹新宿店 本館地下１階 カフェ エ シュクレ/トレンドスイーツ

販売期間：２０２３年１０月１８日（水）～１０月２４日（火）

カスタードスイーツ専門店「CUSTA（カスタ）」

伊勢丹新宿店に期間限定で登場！

洋菓子メーカー モロゾフ

香ばしく焼き上げたタルトの上に、アーモンド

クリームを加えたコクのあるカスタードクリームを

流し、「松の実」を散りばめて焼きあげました。

ラム酒漬けのレーズンと、甘酸っぱいせとかの

ジャムがアクセント。

タルト オ ピニョン
価格：５４０円（本体価格：５００円）

＜伊勢丹新宿店限定＞

モロゾフのロングセラー 「カスタードプリン」

1962年、東京銀座にほど近いモロゾフのカフェでカスタード

プリンは誕生しました。材料は厳選された卵、牛乳、砂糖、

カラメルにわずかなバニラの香料のみ。保存料を一切使用せず、

特製のガラス容器でじっくり蒸し焼きにし、卵が自然に固まる力

だけを利用することで独特のなめらかな食感に仕上げています。

味覚や容器などは時代に合わせて少しずつ改良を重ねながらも、

シンプルな５つの素材と、どなたでも安心してお召し上がり

いただける品質を現在まで守り続けています。

店 名 ： 伊勢丹新宿店

住 所 ： 〒１６０-００２２

東京都新宿区新宿３-１４-１

（最寄駅：新宿三丁目駅）

営業時間： １０：００ – ２０：００

 （一部フロア除く）

■店舗概要



＊問い合わせ先＊
モロゾフ株式会社 人事総務部 広報担当 岩崎・大谷

〒658-0033 兵庫県神戸市東灘区向洋町西5丁目3番地 電話：078-822-5010

カスタードプリンを彷彿とさせる、バニラ
風味のやわらかな生地と香ばしいカラメル
ソースの組み合わせ。仕上げのシュガー
グレーズで、優しい甘さとまろやかな味わいに。

カスタードクーヘン

たまごの風味豊かなクッキーで
ほろ苦いキャラメルフィリングを
サンドしました。

キャラメルガレット

クレームブール
卵の風味豊かなふわふわのスポンジ
ケーキになめらかなカスタード風味の
クリームがたっぷり。カラメル味の
スポンジケーキがアクセントに。

クレームブール ６個入

価格：１,２９６円
（本体価格：１,２００円）

クレームブール １２個入

価格：２,１６０円
（本体価格：２,０００円）

クレームブール ３個入

価格：５９４円
（本体価格：５５０円）

カスタードクーヘン ４個入

価格：８６４円
（本体価格：８００円）

カスタードクーヘン ８個入

価格：１,７２８円
（本体価格：１,６００円）

キャラメルガレット ８個入

価格：１,０８０円
（本体価格：１,０００円）

キャラメルガレット １６個入

価格：２,１６０円
（本体価格：２,０００円）

ガレット＆クーヘン １９個入

価格：３,２４０円
（本体価格：３,０００円）

とろけるようなカスタード
クリームとほろ苦いカラメル
ソース。プリンを彷彿とさせる
フォルムと味わいは手土産
にも最適です。

カスタ（とろけるカスタードクリームのケーキ）

価格：４３２円
（本体価格：４００円）

たまごとミルクの豊かな味わいの
カスタードの天面を香ばしくブリュレ。
別添の焦がしキャラメリゼの
カリッとした食感と、ほろ苦い
味わいがカスタードのおいしさを
引き立てます。

クレームブリュレ
価格：３７８円
（本体価格：３５０円）

＜商品ラインナップ＞

カスタードクーヘン（ホール）

価格：１,２９６円
（本体価格：１,２００円）
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