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とろけるソース入りでリッチなおいしさのチョコレートサブレ

「サブレオショコラ」新発売

展開店舗：髙島屋日本橋店 地下1階和洋菓子特設会場

展開期間：2023年10月11日（水）～10月17日（火）

モロゾフ株式会社（神戸市東灘区）は冬限定のチョコレートサブレ「サブレオショコラ」を新発売いたします。
これに伴い期間限定のポップアップショップが髙島屋日本橋店に全国初登場。サクサク食感の厚焼きサブレに、
とろけるソース入りのチョコレートを合わせた同商品は、贈り物や自分へのご褒美など幅広くお楽しみ頂けます。

サブレオショコラ

“とろけるソースでリッチなおいしさ。冬限定のチョコレートサブレ”

サクサク食感の厚焼きサブレに、くちどけの良い

なめらかなチョコレートを合わせました。

サクサク食感のサブレ、くちどけの良いチョコレート、

とろけるソースがあわさり、３つの食感と味わいの

一体感をお楽しみ頂けます。

ミルクチョコレートのまろやかな甘さの中に
キャラメルソースの濃厚な味わいが広がる
サクサク食感のサブレ。

NEW

＊問い合わせ先＊ モロゾフ株式会社 人事総務部 広報担当 岩崎・大谷

〒658-0033 兵庫県神戸市東灘区向洋町西5丁目3番地 電話：078-822-5010

POINT：

とろけるソース入りのチョコレート

POINT：

サクサク食感の厚焼きサブレ

ふわっとバターが香るサブレ。
クレープ風の薄焼菓子「フィアン
ティーヌ」を加え、サクサクと

軽やかな食感にすることでチョコ
レートとソースの味わいもしっか
りと感じられるようにしました。

チョコレートの中にそれぞれ相性の
良いソースを閉じ込めました。
ロレーヌ産岩塩を加え、甘さの奥に

ほんのり塩味を感じられる、コク深く
まろやかな味わいの「キャラメル
ソース」、色鮮やかで華やかな香りの

「ラズベリーソース」。ひと口かじると
とろっとあふれるソースがサブレの味わ
いをリッチに。

キャラメル＆ミルクチョコレート
ホワイトチョコレートのミルク感の中に
ほんのり塩味を感じるすっきりとした
甘さのサブレ。

キャラメル＆ホワイトチョコレート ラズベリー＆ホワイトチョコレート

ホワイトチョコレートの中に甘酸っぱい
ラズベリーソースを閉じ込めたさわやかな
甘さのサブレ。

サブレオショコラ 18個入

価格：3,240円（本体価格：3,000円）

サブレオショコラ 12個入

価格：2,160円（本体価格：2,000円）

サブレオショコラ 6個入

価格：1,080円（本体価格：1,000円）

商品一覧

３個入（価格：486円～）も展開いたします。
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