
卵の味わいがしっかりとした定番の「カスタードプリン」
牛乳の風味豊かな「プライムカスタードプリン」

「モロゾフ プリンの日」限定

プライムカスタードプリン発売

２０２１年５月１９日NEWS RELEASE

＊問い合わせ先＊
モロゾフ株式会社 人事総務部 広報担当 栢（かや）・岩崎・大谷

〒658-0033 兵庫県神戸市東灘区向洋町西5丁目3番地 電話：078-822-5008

洋菓子メーカーモロゾフ株式会社（神戸市東灘区）は５月２５日を「モロゾフ プリンの日」とし、５月２４日から
５月２６日の３日間、定番人気のカスタードプリンと合わせて「プライムカスタードプリン」を限定販売いたします。

展開期間： ２０２１年５月２４日（月）～５月２６日(水)

展開場所：全国の洋生菓子販売店舗

＜上層＞
北海道産生クリームを使用したミルクたっぷりの
生クリームゼリーをフロート。

＜中層＞

絶妙なやわらかさのプリン生地はお皿に移さずに

そのまま食べることを想定した理想的な質感。

＜下層＞

ていねいに炊き上げた、琥珀色のカラメル

ソースが全体の味を整えます。

＜ガラス容器＞

手にした時、テーブルウェアとして、それぞれのシーンで

上質な時間を演出するスタイリッシュなガラス容器。

価格：３２４円（本体価格：３００円）

※北海道・東北の一部店舗では２５日（火）・２６日（水）の２日間展開いたします。

※一部店舗でお取扱いがない場合がございます。

プライム

カスタードプリン

厳選されたシンプルな原料を用いて保存料を一切使用せず、卵が自然に
固まる力だけを利用してじっくり蒸し焼きにした「カスタードプリン」。

一方「プライムカスタードプリン」はカラメルソースとカスタード
プリンの２層に加えて一番上に生クリームゼリーを載せ３層構造に。

卵の味わいがしっかりとした弾力のある食感の「カスタードプリン」と
牛乳の風味が豊かな口どけのよい「プライムカスタードプリン」。
２種類のプリンの異なる味わいをお楽しみください。

ミルクたっぷりの生クリームゼリーに、絶妙なやわらかさのカスタードプリン
生地とほろ苦い琥珀色のカラメルソースを合わせました。お皿に移さずに
そのままお召し上がり頂ける、上質な味わいをお楽しみください。

３日間
限定

～上質な３層の味わい～

▲カスタードプリン ▲プライムカスタードプリン


