
チョコレートチーズケーキ（クリオロ種カカオ使用）

～東北・関東地区限定企画～

週末限定販売

「チョコレートレアチーズケーキ」

２０２１年１月４日NEWS RELEASE

＊問い合わせ先＊
モロゾフ株式会社 人事総務部 広報担当 栢（かや）・岩崎

〒658-0033 兵庫県神戸市東灘区向洋町西5丁目3番地 電話：078-822-5008

洋菓子メーカーモロゾフ株式会社（神戸市東灘区）は、東北・関東地区の限定企画として
チョコレートがおいしい季節に「チョコレートレアチーズケーキ（スクエア）」を週末限定で販売いたします。

展開期間： ２０２１年１月８日（金）～２０２１年２月７日（日）の金・土・日曜日

展開場所：東北・関東地区のモロゾフ売場

ふわふわのチョコレートスポンジに、口どけ
なめらかなチョコレートレアチーズ生地を
流し込みました。
クリームチーズとマスカルポーネチーズの
２種類を使用したレアチーズに、ベルギー産
のチョコレートを加えた、まろやかで奥深い
味わいをお楽しみください。

価格：８００円（本体価格）

※店舗により取り扱いがない場合がございます。

チョコレート

レアチーズケーキ
（スクエア）

チョコレートリッチプリン

「世界一」のチョコレートを使用し
たチョコレートチーズケーキ。
クリームチーズをベースとした生地
に、ココアパウダーでチョコレート
の風味を加え焼成し、イタリアンア
カデミーオブチョコレートの2004年
クーベルチュール部門で世界第一位
を受賞したチョコレート（マラカイ
ボ産クリオロ種カカオ使用）を使用
したガナッシュを天面に流しました。
フルーティーな香りのクリオロ種カ
カオを使用した贅沢なチョコレート
チーズケーキです。

サイズ：160㎜×140㎜×35hmm（紙トレイ寸法）

「世界一」のチョコレートを使用
した贅沢なチョコレートプリン。
イタリアンアカデミーオブチョコ
レートの2004年クーベルチュール
部門で世界第一位を受賞したチョ
コレート（マラカイボ産クリオロ
種）を使用した生地に、生クリー
ムを加えてまろやかな味わいのプ
リンに仕立てました。なめらかな
舌触りと、コニャックが芳醇に香
るソースの贅沢な味わいをお楽し
みください。

東北・関東地区

週末
限定

その他にもチョコレートスイーツを展開します。※下記２品は全国で展開、週末以外も販売します。

価格：３５０円（本体価格）

2020年12月26日(土)～2021年2月7日(日)

価格：１０００円（本体価格）

2021年1月8日(金)～2021年2月14日(日)

※数量限定のため、なくなり次第終了。


