
　　　『 レーヴ・ドゥ・フロマージュ 』
　インターネット限定販売

　　　２０１８年１２月3日（月）２１：００ ～販売開始
　　[ショップＵＲＬ]　 https://shop.morozoff.co.jp/contents/mimizuku/

　　　　　[公式instagram]　https://www.instagram.com/mimizuku_yogashiten/

１日の終わりの”ご褒美”となる、素材と製法にこだわった贅沢スイーツをインターネット限定で展開する「みみずく洋菓子店」。
2018年１月のデビューからご好評いただいている限定スイーツに第３弾の新商品が登場します。

２０１８年１１月２２日NEWS RELEASE

＊問い合わせ先＊ モロゾフ株式会社 ⼈事総務部 広報担当 川越 ・栢（かや）
〒658-0033 兵庫県神⼾市東灘区向洋町⻄5丁⽬3番地 電話：078-822-5010

～夜９時から限定販売のオンラインショップ「みみずく洋菓子店」～

第３弾商品 こだわりのチーズケーキ 発売

ＮＥＷ
２１：００～２４：００

時間限定販売

チーズは、フロマジュリー・HISADAからこだわりの２種をセレクト。
職人が試行錯誤を重ね、まるでチーズそのものを食べているかのようなコク、旨みが

豊かに広がる贅沢なチーズケーキが誕生しました。

～ 「みみずく洋菓子店」とは～
「みみずく洋菓子店」は毎日をがんばるあなたのために、

素材にこだわって丁寧に作り上げた限定スイーツと
豊かな時間を過ごすためのヒントをお届けするオンラインショップです。

１．数量限定「とっておきのスイーツ」を販売
限られた個数しか作れない、こだわりの素材と製法のスイーツを販売します。

２．毎日「２１：００から時間限定」販売
ほっとひと息つく時間、毎日21時～24時の時間限定で販売します。

３．自分時間を充実させるヒントが詰まった「ミニコラム」を掲載
ライフスタイルの提案や、限定スイーツの誕生秘話をお届けします。

ヴィンテージ チェダー
価格：2,000円（本体価格)

チェダーは、 世界中で生産されている

チーズの代表格。長期熟成により生まれた

旨味成分のアミノ酸結晶は、ジャリジャリと

した食感が特長。

チーズ本来の味わいを

活かし、シンプルに仕立

てました。生地のもちもち
とした食感が楽しめます。

ひと口食べれば、思わず笑顔に。
シェアして食べたいチーズケーキ。

ブリー ド モー A.O.C.
価格：2,000円（本体価格)

ブリー ド モー A.O.C.とは無殺菌乳のコクや、

そこから生まれる熟成の香り、味の深さを

実感できる逸品。

白カビチーズの洗練された

味の深さを感じられるよう

仕上げました。

白いちじくジャムとの組み

合わせが絶妙な一品です。


