
  

  

洋菓⼦メーカー、モロゾフ株式会社（本社：神⼾市東灘区）が運営する「カフェモロゾフ」から、
『みえの安⼼⾷材』にも認定された三重県「たかみ農園」の稀少な国産「マイヤーレモン」を使⽤したドリンクを発売します。

旬のレモンのさわやかな味わいをお届けいたします。
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＊問い合わせ先＊ モロゾフ株式会社 ⼈事総務部 広報担当 川越 ・栢（かや）
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実は今が旬！国産「マイヤーレモン」使⽤
カフェモロゾフ「マイヤーレモンソーダ」発売

マイヤーレモンソーダ
650円（本体価格）

展開期間：2018年11⽉1⽇〜2019年2⽉28⽇
取扱店舗：全国のカフェモロゾフ

三重県産たかみ農園の稀少な「マイヤーレモン」を使⽤。
「マイヤーレモン」は、⼀般的なレモンより酸味が
まろやかで果汁量が多く、フルーティな後味が特徴です。

まるでフルーツを⾷べているような、ジューシーで
さわやかな酸味。
そしてほのかに感じるシトラスの⽢み。

レモンの商品は夏のイメージが強いですが、
秋冬のこの時期に収穫が始まる国産マイヤーレモンの
すっきりした味わいをお楽しみください。

「たかみ農園」では、少しでも安⼼・安全な国産の
マイヤーレモン作りを⽬指して農薬を基準値の７割減で
⽣産しており、ワックス・防腐剤・防カビ剤・除草剤・
化学肥料を使⽤せずに育てています。
「たかみ農園」のマイヤーレモンは、三重県の『みえの
安⼼⾷材』にも認定されました。

果汁量がとても多く、ジューシーなマイヤーレモン。
10⽉上旬〜12⽉上旬は緑⾊、12⽉上旬からは
熟成して⻩⾊に変化します。
⽇本で流通しているレモンはほとんどが外国産で、
国産のレモンはわずか約12％ほどだと⾔われています。
そんな国産レモンのうち、マイヤーレモンとなると
さらに稀少なものです。

（※店舗により取扱いがない場合がございます）


